
 

 

VORSPEISEN 

Ausgesuchte Wildkräutersalate 
mit Himbeer-Vinaigrette, gerösteten Nüssen und Croûtons 

 14,50 € 

mit gratiniertem Ziegenkäse und Ahornsirup  24,50 € 

mit gebratenen Garnelen  25,50 € 

   

Lauwarmes Tafelspitz-Carpaccio 
mit Trüffel-Öl, Apfel-Sellerie-Salat, Walnüssen und Radieschen 

 18,50 € 

   

Garnelen-Pfännchen (5 Stück) 
in Aromaten gebratene Black-Tiger-Garnelen 

 19,50 € 

   

Beef-Tatar (am Tisch zubereitet) 
mit Café-de-Paris-Mayonnaise und Röstbrot  

 

24,50 € 

 

SUPPEN 

Kräuterschaumsüppchen 
mit Bärlauch-Öl und Flusskrebsen 

 11,50 € 

   

Rosa Tafelspitzbouillon 
mit Rote Bete und Markbällchen 

 9,50 € 

 

 

 

 



 

HAUPTSPEISEN 

Frische Rote-Beete-Ravioli 
mit Kräuterschaum, Pak Choi, gebratenen Shiitake-Pilzen und 
gerösteten Walnüssen 

 24,50 € 

mit Parmesan gratinierter Maispoularde  34,50 € 

mit gebratenem Filet vom Flusszander  32,50 € 

   

Hausgemachter Semmelknödel 
mit leichter Champignon-Rahmsauce auf Bouillongemüse 

 21,50€ 

   

Auf der Haut gebratenes Filet vom Skrei-Rücken 
mit Eifler Senfsauce, geschmorten Salatherzen und Salzkartoffeln 

 36,50 € 

   

Kalbsleber „Berliner Art“ 
mit karamellisierten Äpfeln, Röstzwiebel-Kartoffelstampf und 
glasiertem Brokkoli 

 31,50 € 

   

Zwiebelrostbraten vom Eifler Rind 
mit Kartoffel-Gratin und grünen Bohnen 

 37,50 € 

 

ROLANDSBOGEN KLASSIKER 

Sauerbraten nach Rolandsbogen Art 
mit Rotkohl und Kartoffelklößen 

 25,50 € 

   

Gekochter Rindertafelspitz 
mit Meerrettichsauce, frischem Meerrettich, Salzkartoffeln und 
Bouillongemüse 

 25,50 € 

   

Wiener Schnitzel aus der Butterpfanne 
mit lauwarmen Kartoffel-Gurkensalat 

 32,50 € 

 

 



 

DESSERT 

Warmer gratinerter Blaubeer-Streusel 
mit Tonkabohne-Mascarpone-Eiscreme 

 13,50 € 

   

Kaiserschmarrn 
mit Vanilleeis und Apfelkompott 

 15,50 € 

   

Crème Brûlée von der Tahiti-Vanille 
mit frischen Schokoladen-Früchten 

 13,50€ 

 

DIE SAGE VOM RITTER ROLAND 


